
 
 

Frutticoltori da generazioni, i soci della Organizzazione di Produttori Giotto producono e 

commercializzano i loro prodotti dal 1999. Questa OP nasce per la concreta espressione di valori 

condivisi di 11 soci fondatori ed è oggi una realtà che aggrega 45 aziende agricole delle regioni 

Campania, Lazio, Calabria e Puglia, con una superficie complessiva di circa 400 ettari. Lo scopo 

della cooperativa è quello di sviluppare un’agricoltura eco-compatibile ed eco-sostenibile che faccia 

fronte alle mutate condizioni strutturali e organizzative del settore in Europa e in Italia, con la 

finalità di svolgere servizio logistico e distributivo tra la produzione e il consumo. 

 

Dal cuore di Puglia, Lazio, Calabria e Campania (a Sessa Aurunca, in provincia di Caserta, c’è la 

sede legale e operativa dell’OP), la Giotto offre ai consumatori la frutta più prelibata, coltivata dai 

migliori agricoltori.  

 

La particolare conformità della terra delle aree dei monti Aurunci, originate dal vulcano spento di 

Roccamonfina, la presenza del mare a sud e la cinta del Parco Nazionale dei monti Aurunci a nord, 

creano uno speciale microclima e nell’insieme conferiscono ai prodotti campani della Giotto una 

qualità e un contenuto di zuccheri e di sostanze organolettiche difficilmente riscontrabili altrove.  

 

La ricchezza di sapori e colori dei prodotti calabresi e di quelli pugliesi della valle dell’Ofanto 

rafforzano ancora di più la capacità della Cooperativa Giotto di allargare il proprio calendario di 

commercializzazione e la propria offerta di frutta eccellente. 

 

Mela Annurca e mela Fuji, pesche e nettarine a pasta gialla e a pasta bianca, albicocche, susine 

bianche e rosse e fragole sono i prodotti di punta dell’OP. Delle circa 8.000 tonnellate di frutta che 

ogni anno la cooperativa agricola di produttori Giotto produce e commercializza tramite la Grande 

Distribuzione Organizzata nazionale, circa 600 tonnellate sono rappresentate dalla Melannurca 

Campana IGP (Indicazione Geografica Protetta),  frutto unico per storicità, tecnica di produzione, 

caratteristiche organolettiche e valenza gastronomica e fiore all’occhiello della frutticoltura 

regionale. 

L’impegno dell’OP Giotto non va solo nella direzione della valorizzazione e della promozione dei 

suoi prodotti, il suo sforzo è in uguale misura rivolto alla tutela e alla salute dei consumatori. Per 

questo nelle piantagioni dei soci è prassi consolidata l’uso di sostanze eco-compatibili e 

biodegradabili previste dalla normativa della lotta integrata e in linea con la filosofia di 

un’agricoltura a basso impatto ambientale. 

Per meglio valorizzare i propri prodotti e tutelare i propri consumatori, la Giotto, assieme all’OP 

Alto Casertano, ha costituito l’Associazione di Organizzazioni di Produttori Serena.  

 

 
 

   

 

 

 


